Entrée

Jambon de Guijuelo au pain grillé i la tomate

Mi-cuit de fole-gras & La compote de mango et figue
Poulpe & La galicienne au parmentier de powmnes de terre
Carpaccio de thow au Mirin, & La ciboulette et poivre rose
Croquettes oe Lotte de vmer et crevettes

Belgnets de morue

Calmars " la romana® & La sauce tartare

Petits langoustines sautées i L'olgnon

velouté d’olgnon

Salaoe de homard

Salade de fromage de chevre colng, potiron

Morilles a Lo créme

Riz

Riz au fromage parmesan et aux cepes et au fole gras

Paella au poisson et aux frutts de mer
Riz de morue, cepes et Légumes
Riz de concommbres de mer

Fldewada au seiche et crevettes

Polsson

Morue rBtie aux pommmes de terre et tomate

Dawrae en croute de sel aux Légumes grillées

Crevettes de la Costa Brava grillées

Poisson au four aux pommes de terve et olgnons oe Flgueres

Lotte de mer, coquille St-Jacques et crevettes a la sauce de cépes

Coquilles St-jacques au fole gras, trompettes de La mort et réduction de Porto

viande

Magpret de canard & La sauce de Modena et confiture d’orange
Fole de canard poélé & la réduction de grenache et pommes

Entrecdte de boeuf de Girona aux LEgumes

Filet de beewf & la créme aux morilles

"Cochinillo" en tervine aux pomme confite

Filet de pore thérique aux cling poivres

Chevreau cuit lentement et désossé avee purte de carottes et romarin
Steak tartare

Tervine de Ligvre & La Royale

Plat de fromage de la véglon
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