Menit

Vorspelse
Kitrbis und ngwer Crevmesuppe
Salat mit sSaubohnen uno Minze
Elngelegte Artischocken mit Glinseleber-vinaigrette
Escalivada mit gratinlertem Ziegenkise
cenitse unol Seehecht Pastete mit Tartare Sobe
Gratinierter griner Spargel wit Riucherlachs
Auberginenmussaka
Rithrel mit Seelgeln
Gegrilltes Gemitse mit Romesco Sobe
Gratinierte Makkaront auf Katalanische Art
Grobmutters Cannellont
Schnecken mit Chimichurd Sobe
Schinkenkroketten

Hauptgericht
Rels mit Mantisgarnelen (min 2 pax)

Fldewd mit Tintenfisch und qarmelen (min 2 pax)
Seehecht auf San Scebastianer Art
wolfsbarschfilets tn Cldreessig
Grillierte qoldbrasse mit Kartoffeln und Zwiebel aus Flgueres
Seeteufel mit cava und Garnelen
Tinkenfische mit Fletsehflillung und amerikanischer Sobe
Schwelnsfilet mit Fanf-Pleffer-Sauce
Hihnerragout vom Fretlawfhuhn mit Pilzen
Hamburger vom Kall mit karamellisierter Zwiebel, Rotwelnund Brie-Kise
Lammschulter aus dem Ofen
Gratiniertem Schweinsficbe

Nachtisch
Kratalanische Creve
Eisbiskuit mit Mandel und hetber Schokoladensobe
Els und Sorbets nach Art des Hauses
unser Thramlsi
Baba mit Rum, Koko Els und Mallbii mit Ananas Reduktion
Cheese cake Kisekuchen mit Felge Marmelade
Karamell Apfel waffel mit Katalanischecremeels wund Haselniissen Streuzzel
Baileys Pudding
Millefeuille mit Zitronencreme und Beeren
Orangen mit threw Kandierten Schale una Colntreau Sorbet
Unsere Whiskytorte
Sachertorte wit Pfirsich Marmelade

Menit wmit Desserts oder Kaffee

Mittag Nachts, Wochenende und Felertage
35,80€ 3F#,20€

(Getrfinke getrennt)



