Menit

Entrées
Créme de citroutlle et gingembre
Salade de feves i la menthe
Avtichauts confits & la vinaigrette de foie gras
« Bscalivada » au fromage de chévre gratiné
Tarte de Léguumes et colin & La sauce tartare
Gratin od'asperges vertes au saumon fumé
Mussaka aux aubergines
Oeufs brouillés aux oursins
Grillade de Légumes a La sauce romesco
Macaronl de la matson au gratin
Cannellonis de la grand-mere
Escargots au Chtmichurri
Croquettes de janmbon

Principal
Riz aux squilles (min 2 pax)
Fioeua & La selche et crevettes (min 2 pax)
Colin & la Donostl
Filets de bar au vinalgre de ciove
Daurade au four aux povmmes ole terve et olgnons de Figueres
Lotte de weer et crevettes & La sauce de cava
calmars farcis de viande & La sauce américaine
Filet de porc aux clng polvres
Ragolt de poulet de basse-cour aux champlgnons
Steak haché de beeuf au vin rouge & L'otgnon caramélisé et fromage brie
Epaule d'agneau au four
Pleds e pore gratinés

Dessert
Créme catalane
Biscuit glacé aux amawndes et chocolat chawol
glaces et sorbets de la matson
Notre tiramisu
Géwolse au rium & La glace de coco et réduction de Malibi et ananas
Cheese cake & La confiture & la figue
Gaufre i La pomme caramel, glace & La créme catalane et strewzzel de notsettes
Creme caramel au Batleys
Millefeuille & La créme de cltron et coulis aux fruits rouges
Orange et sa peau confite au sorbet de Colntreau
Notre version de La tarte glacée au whisky
Tarte Sacher & La confiture de péehe

Menu avee dessert ou caté

Miali Soirées, weekendl et jours fériés
35,80€ 37,80€

(Bolssons nown compris)



