Vorspeise
Guijuelo Schulter Schinken und gerbstetes Brot
Truffel Fole-gras mit Mango und Felgencompot
Krake auf galicische Art salat

Mirin Thunfisch Carpaceio mit Schnittlauch
Seeteufel und Garnelen Kroketten
Kabeljaukrapfen

Panierte Tintenfische mit Sauce Tartare

Kletne Tintenfische auf andalusische Art

Z wiebeleremesuppe

Huwmer Salat

wintersalat (Ziegenkise, Ruitten, Kiirbis)

Plkante Macarronl (Mattrictannastil)

Reis

Rels mit Parmesan, Steinpilzen unol Entenleber

Pacella wmit Fisch und Meeresfritchten
Rels mit kabeljau, Pilzen und Gemiise
Reis mit Seegurken

Fldeuada wmit Tintenfisch und Garnelen

Fisch

Bratstockfisch mit Kartofeln und Tomaten

coldbrasse m Salzmantel mit gemitse grillée

Garnelen von Blech aus der Costa Brava

Grillierte Marktfische mit Kartofeln uno Zwiebel aus Flgueres

Seeteufel, Jakobsmuscheln und Garnelen mit Pilzen Sosse
_akobsmuscheln mit Entenleber, Todestrompeten und Portowelnreduktion

Fleisch

Entenbrust mit Balsamessigsosse und orangenkonfitire

Entenlebernschnitzel mit Garnatxawelnreduktion und Apfel

Ewntrectte vom Kalb aus Glrona mit gegrilltes Gemiise

Kalbsfilet wmit frische Entenleber und Mistella Sosse

"'Cochinillo" (Spanferkel) mit eingelegtem Apfel

Filet vom iberischen Schwein mit finf Peffersorten

Langsam gekocht Kinochenloses Zlegekleln mit Karottenpiree und Rosmarin
Rinder Steak-Tartare

Royal Hasenterrine
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