Entrants
Espatila de Guijuelo amb pa torrat amb tomata
Mi-cuit de fole gras amb compota de mango i figa

Pop a la Gallega amb parmentier de patata

Carpaccio de towgiwa al wdrin, ctbulet { pebre vosa
Croquetes de vap L gambes

Bunyols oe bacalld

calamars a la romana amb salsa tartara

Xiplrons a Vandalusa

Sopa de ceba

Amantoa oe Llamdntol amb el seu oll

Amanida d’hivern (formatge de cabra, codony t carbassa)
Macarrons pleants a la Matricciana

AYr0SS0S
Arrbs sec de parmesit { ceps amb fetge frese o’anec
Paella de peix L marise

Avrds oe bacalld, ceps L verdures

Arvs ol'espardenyes

Floeuada amb sepia L gambes

Peixos
Bacalli rostit amb patates, salsa de tomata § all ©julivert

orada a la sal amb verdures grillée

Gambes de la Costa Brava a La planxa

Pelx de wercat al forn amb patata L ceba de Flgueres

Rap, vielra L lagostins a la crema de ceps

Vielres amb fetge o’anec, trompetes de La mort L reduccld de Porto

carns
Magret o’Binec amb salsa de Mddena L confitura de taronja
Escalopins de fetge d'dnec a la reduceld de garnatxa, amb poma
Entrecot de vedella de Girona amb verdures

Filet de vedella amb fetge frese d’anec i salsa a la wistela
Terrina oe “coxinillo” amb powma confitada

Filet de pore theric als clne pebres

cabrit cult lentament L desossat amb puré de carrota al romant
Steak tartar

Tervina de Uebre a la Royal

Plat de formatges K. 0 de La comaren
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