Entrants

Espatlla de quijuelo amb pa torrat amb towmatn
Mi-cuit de fole gras amb compota de mango L figa
Pop a la Gallega amb parmentier de patata
Carpaccio de tonyina al mirin, clbulet i pebre rosa
Croquetes de rap L gambes

Bunyols de bacalla

calamars a la romana andb salsa tavtara
Xipirons a l'andalusa

Escamarlanets saltejats amb ceba

Amanida de Llambuntol amb el sew oli

Amanida de formatge de cabra amb pesto

Gaspatxo
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Arrds sec de parmesi L ceps amb fetge frese d'dnee
Paella de peix L marise

Avrds de bacalld, ceps © verdures

Arrds despardenyes

Fldewada anmb stpia L gambes

Peixos

Bacalld vostit amb patates, salsa de tomata ¢ all § julivert

orada a la sal amb verdures grillée

Ganmbes de La Costa Brava a La planxa

Pelx de wercat al forn amb patata t ceba de Figueres

Rap, vielra L llagosting a la crema de ceps

Vielres amb fetge d’anec, trompetes de Lo wort © reduceld de Porto

Carns

Magret d'anec avmb salsa de Mddena i confitura de taron|a
Escalopins de fetge d'anee a la veducelsd de garnatxa, amb poma
Entrecot de vedella de Girona amb verdures grillé

Filet de vedella anb fetge fresc d’dnec L salsa a la wmistela
Tervina de “coxinillo” amb poma confitada

Filet de pore théric als clne pebres

cabrit cuit lentament { desossat

Steak tartar

Plat de formatges kK. 0 de la comarca
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