Meni

Vorspeise
Vichyssoise
Salat mit Saubohnen und Minze
Elngelegte Artischocken wmit Glinseleber-vinatgrette
Escalivada wit gratiniertem Ziegenkiise und Olivenpastete
Gemitse und Seehecht Pastete mit Tartare Sobe
Gratinierter grivner Spargel mit Riucherlachs
Goldbrassentartar mit Mango et vanillesl
Rihrel wmit Seetgeln
Gegrilltes Gemiise mit Romesco Sofe
AuberginenMusaka
Gratinierte auf catalanische Art Makarront
Schinkenkroketten

Hauptgericht
Fldewada mit Tintenfiseh und Garnelen (min, 2 pax)
Meer- und Berg- schwarzer Rels  (mln, 2 pax)

Lachs vom Blech mit Samfaina
Seezungenfilets wmit cava SoBe uno Spinat
Grillierte qoldbrasse wmit Kartofeln und Zwiebel aus Flgueres
Seeteufel vom Blech mit Senf und Gemuse Hamburger
Tintenfische mit Fleisehfitllung und amertkanischer Sobe
Hamburger vom Kalb mit Rotwine, karamellisierter Zwiebel und Brie Kise
Kaninchen wmit Fletschbillehen
Lammschulter aus dem Ofen
Schweinsfilet mit Flnf-Pleffer-sSauce
Hithwerragout

Nachtisch
Katalanlschecreme
Elsbiskuit mit Mandel una hether Schokoladensope
Eis und Sorbets nach Art des Hauses
unser Tiramisi
Baba mit Rum, Kokoels uno Maltbie mit Ananas Redulketion
Cheese cake wmit Felgenwmarmeladen
raramel Apfel waffle, Katalanischecremeeis
Baileys Pudding
orangen mit thren Kandierten Schale und Colntreau Sorbet
Millefeuille mit Zitronencreme und Beeren
Unsere Whiskytorte

Menu mit Desserts oder Kaffee

Mittag Nachts, Wochenende und Felertage
Menu: 32,80€ Menu: 24,80€

(Getriinke getrennt)



