Menu
Ewntrées

Vichyssoise
Salade de feves & la menthe
Artichauts confits & La vinaigrette de fole gras
Escalivada au fromage de chévre et paté o'olives
Tarte de LEgumes et colin & La sauce tartare
Gratin d'asperges verts au saumon fumé
Tartar de dorade aux mangues et i L'huile de vanille
Oeufs brouillés aux oursins
Grillade de LEgumes b La sauce romesco
Mussaka aux aunbergines
Macaroni de la wmaison au gratin
Croouettes de jambon

Principal
Fldewada au selehe et crevettes (min 2 pax)
Riz nolr mer et de montagne (mln 2 pax)
Saumon grillé et ratatouille
Filets de sole au cava et épinards
Daurade aw four aux powmmes de terve et olgnons de Figueres
Lotte de mer grillé a la wmoutarde et burger au Légumes
calmars farcis de viande & la sauce américatne
Steak haché de veaw au vin rouge & L'otgnon caramélisé et fromage brie
Lapin aux boulettes de viande
Epaule d'agneau au four
Filet de pore & la sauce aux cing poivres
Ragolt de poulet

Dessert

Créwe catalane
Blscult glacé aux amandes au chocolat chauo
Glaces et sorbets de la matson
Cheese cake & La confiture i la figue
Notre thramisu
Génolse au rhum & La glace de coco et véduction de Mallbi et ananas
Gaufre i La ponne caramel, glace i La créme catalane et streuzzel de woisettes
Créme caramel au Batleys
Millefeuille & la créme de citron et coulis aux fruits rouges
orange et sa peau confite au sorbet oe Colntreau
Notre tarte glacé au whisky

Meni avee dessert ou café

Midt Solrées, weekend et jours fériés
Menu: 32,80€ Menu 34,80€

(Bolssons non compris)



