Entrants

Espatila de Guijuelo anmb pa torvat amb tomata
Mi-cuit de fole gras amb conmpota de mango L pruna
Pop a la Gallega amb parmentier de patata
carpacceio ole tonyina al mirin, ctbulet L pebre rosa
Croquetes de rap L gambes

Bunyols de bacalln

calamars a la romana amb salsa tartara
Escamarlanets saltejats amb ceba

Sopa de ceba gratinada

Amanioa de Llamantol ameb el sew oli

Awmanida de formatge de cabra, codony L carbassa
Murgoles a la crevan

AYY0SS0S
Arrds sec de parmesi L ceps amb fetge frese o’anee
Pacella de peix L marise

Arrds de bacalld, ceps L verdures

ArvDs d'espardenyjes

Fldewada amb sépia L gambes

Peixos
Bacalli rostit amb patates, salsa oe towmata © all ¢ julivert
orada a la sal amb verdures grillée

Gambes de la Costa Brava a la planxa

Peix de wereat al forn amb patata L ceba de Flgueres

Rap, Vielvra L llagostins a la creman de ceps

Vielres amb fetge o’ainee, camagroes t reoluecid de Porto

Carns

Magret d'anec amb salsa e Modena L confitura ole taronja
Escalopins de fetge d'amee a la reduccld de garnatxa, amb poma

Entrecot ole vedella ole Glrona

Filet de vedella a la crema de mirgoles
Tervina de “coxinillo” amb poma confitada
Filet de pore tberic als cine pebres

cabrit cult lentament { desossat amb puré de carvota al romant

Steak tartar
Tervinag de Llebre a la RogaL
Plat de formatges Kim, 0 de la comarcn
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