Entrée

Jambon de Guijuelo aw pain grillé & la tomate
Mi-cuit de fole-gras & La compote de mango et prune
Poulpe & La galiclenne au parmentier de pommes de terve
carpaccio de thown au Mirln, o La clboulette et polvre rose
Croguettes de Lotte de meer et crevettes
Belgnets de morue
calmars " La romana® & la sauce tartare
Petites langoustines sautées i Lolgnon
Soupe d'olgnon gratine
Salade de homard
Salade de fromage de chévre, colngs, citroutlle
Morilles & La créme

Riz

Riz au fromage parmesan et aux cepes et au fole gras
Paella au poisson et aux frudts de mer

Riz de wmorue, cepes et Léguumes

Riz de concombres de mer

Fideuada seiches et crevettes

Polsson

Morue vBtie aux pommes de terve et tomate

Daurade en croute de sel aux Légumes grillées

Crevettes de la Costa Brava grillées

Poisson au four aux pomimes de terre et oignons de Flgueres

Lotte de wer, coquille St-jacques et crevettes i La sauce de cépes

Coquilles St-jacques au fole gras, chanterelles jaunes et réduction oe Porto

viande

Magyret de canard & la sauce de Modena et confiture d’orange
Fole de canard polé & La réduction de grenache et powmmes

Entrecdte de veau de Glrona

Filet de veau au fole gras de canard & La créme aux morilles
"'Cochinillo” en tervine it La pomme confite

Filet de pore thérique aux cing poivres

Chevreau cuit lentement, désossé avee purée de carottes et romarin
Steak tartare de bewf

Tervine de ligvre & la Royale

Plat de fromage de La réglon
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