Menit

Vorspeise
Kirbis und tngwer Cremesuppe
Salat mit saubohnen und Minze
Elngelegte Artischocken mit Glinseleber-vinaigrette
Escalivada mit gratinlertem Ziegenkiise
Genitse und Seehecht Pastete mit Tartare Sobe
Gratinierter grivner Spargel wit Riucherlachs
erbsen-Elntopf mit Blutwurst
Rihrel mit Seetgeln
Gegrilltes Gemitse mit Romesco sobe
Gratinierte Makkaronl auf Katalanische Avt
Grobmutters Cannellont
Schnecken mit Chimichurri Sobe
Schinkenkroketten

Hauptgericht
Rels mit Heuschreckenkrebsen (min 2 pax)
Fldewd mit Tlntenfisch uno Garnelen (min 2 pax)
Seehecht mit Artischocke und Tintenfiseh mit Ol aus der elgenen Tiinte
wolfsbarsch tn Cldreessig
Grillierte coldbrasse mit Kartoffeln und Zwiebel aus Flgueres
Seeteufel mit Cava und Garnelen
Tintenfische mit Fletsehfilllung uno amerikanischer Sobe
Schwelnsfilet mit Funf-Pfeffer-Sauce
Entenconfit
Hawmburger vom Kalb mit karamellisierter Zwiebel, Rotwelnund Brie-Kiise
Lammschulter aus dem Ofen
qratiniertem Schweinsficbe

Nachtisch
Katalanlische Creme
Elsbiskuit mit Mandel und heiber Schokoladensobe
Els und Sorbets nach Art des Hauses
unser Tramlsit
BaAbA mit Rum, Koo Els und Maltbie mit Ananas Reduktion
Cheese cake Kiisekuchen mit Felge Marmelaole
raramell Apfel waffel mit Katalanischecremeeis und Haselniissen Streuzzel
Batleys Pudding
Millefeuille mit Zitronencreme und Beeren
Orangen mit hren Kandierten Schale und Colntreau Sorlbet
Unsere Whiskytorte

Menu wmit Desserts oder Kaffee

Mittag Nachts, Wochenende und Felertage
34,80€ 26,80€
(Getrfinke getrennt)



