Vor'speise V2

Guielo Schulter Schinken und geréstetes Brot 16,20
Truffel Foie-gras mit Mango und Feigencompot 15,40
Krake auf galicische Art salat 14,50
Mirin Thunfisch Carpaccio mit Schhittauch 14,50
Seeteufel und Garnelen Kroketten 150

Kabeljpukrapfen 1,80

Panierte Tintenfische mit Sauce Tartare 14,50
Kleine Tintenfische auf andalusische Art 1650

Pilzcremesuppe mit TrikFeldl und knuspriger Bacon
Hummer Salat

Ziegenkase Salat mit Pizen, Kirbis und Trockenfrichte
Sautierte saisondle Pilze mit katdlanischer Wurst

Reis
Reis mit Parmesan, Steinpizen und Entenleber
Paella mit Fisch und Meeresfrichten

Reis mit Kabeljou, Pilzen und Gemise

Reis mit saisohale Pilzen
Reis mit Seeaur'ken
Fideuada mit TintenFisch und Garnelen

Fisch
Bratstockfisch mit Kartofeln und Tomaten
Goldbrasse im Salzmantel mit Gemise grilee

Garnelen vom Blech aus der Costa Brava

Grilierte Marktfische mit Kartofeln und Zwiebel aus Figueres
Seeteufel, Jakobsmuscheln und Garnelen mit Pilzen Sosse
Jakobsmuscheln mit Entenleber, Pilzen und Portoweinreduktion

Fleisch
Entenbrust mit Balsamessigsosse und Orangenkonkitire
Entenlebernschnitzel mit Garnatxaweinreduktion und Aptel

Entrecéte vom Kalb aus Girona mit gegriltes Gemise

KalbsFiet mit Frische Entenleber und saisondle Pilzen

‘Cochinilo' (spanferkel) mit PFiFFeriingen

Fiet vom berischen Schwein mit funf Pfeffersorten

Langsam gekocht Knochenloses Ziegeklein mit Karottenpiree und Rosmarin
Rinder Steak-Tartare

Royal Hasenterrine

Kasegericht aus der Regjon
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