Menu

Vorspeise
Kﬁrbi«;cr'emesuppe mit Ingwer
Salat mit Burrata, Spinat, und Pesto
Ziegenkase Salat mit Kirbis, Quitten und Nissen
‘Escadlivada’ mit Anchovis und Olivencoulis
Creme iIzPa9+e+e
Poché-Ei mit Kart | Parmentier und Pilzen
Raben mit Roguefort sope
Gratinierte aufF Catalanische Art Makarroni
EreﬂriIHes Gemise mit Romesco Sof3e
Schinkenkroketten
Auberﬁinen Musaka
Schhecken mit Chimichurri Sope

HauP+ richt
Seehecht auf Donosti Art mit Gemise
Sautierte kleine Tintenfische mit Knoblauch und Petersiie
Wolrsbarsch mit Cidreessigmarinade
arilierte Goldbrasse mit Kartofeln undlegz/iebel aus Figueres
Seeteufel Todestrompetencreme
Thunfisch mit Mirinsoe mit rosa PFeffer und soja
Fideua mit Tintenfisch und Garnelen (min. 2 pax)

Reis mit Pilzen, Wurst und Gemise (min. 2 pax)
Hamburger vom Kalb mit fonk Pfeffersorten

Kalbsmedaillon mit Pilzen
Gratinierte Schweinsfisse
Lammschulter aus dem Ofen
Wilalschweinragom mit Zwiebeln und speck

BotifFarra espar‘r‘acada' mit Pilzen (angePIa+z+e groPe katalanische Bratwurst)
Nachtisch

Katalanischecreme
Eisbiskuit mit Mandel und heiBer SchokoladensoPe
Eis und Sorbets nach Art des Hauses
Unser TiramisQ
Baba mit Rum, Kokoeis und Malibt mit Ananas Reduktion
Cheese cake mit Vanile
Karamel Apfel WatFHe mit Katalanischecremeeis und Haselnissen Streuzzel
Baileys Pudding
Orangen mit lhren Kandierten schale und Cointreau Sorbet
Milefeuile mit Zitronencreme und Himbeere
Unsere Whisky+or'+e

Menu mit Desserts oder Kaffee (Getranke getrennt)
Mittag Nachts, Wochenhende und Feiertage
Menu: 35,80€ Menu: 37,80€



