Menu

Entrées
Velouté de citrouille au gingembre
Sdlade a la burrata aux épinards et pesto
Salade de Promaae de chevre, citroville, coings et Pruits secs
Escdlivada aux anchois et « oilvada »
Tarte de champighons a sa créme
Ceuf poché au parmentier de pommes de terre et aux trompettes de la
mor+
Macarohi de la maison au gratin
Grilade de lequmes a la sauce romesco
Croguettes de jambon
Musaka d’auberg‘mes
Escar‘goi's a la sauce chimichurri

Pr'incipal
Merlu a la Donosti aux |égumes
Petits calmars sautés a la persilade
Bar au vinadigre de cidre
Daurade au four aux pommes ?e terre et oignons de Figueres
Lotte de mer a la creme de trompettes de la mort
Thonh au Mirin, poivre rose et soja
Fideua aux seiches et crevettes (min 2 pax)
Riz aux champignons, lequmes et saucisses (min 2 pax)
Steak haché de beeuk aux cing poivires
Rond de boeuf aux champignons
Pieds de porc a la traditionnel gratinés
Epaule d’agneau ou Four
Civet de sangjier aux oighons et lardons

Butifarra esparracada aux champianons (Iongue saucisse de porc catalane
aléguenillée)

Dessert
Creéme catalane
Biscuit glacé aux amandes au chocolat chaud
Glaces et sorbets de la maison
Nétre tiramisu
Cheese cake a la vanile
Génoise au rhum & la glace de coco et réduction de Malibu et ananas
Goufre ala pomme carame), alace a la créeme catalane et streuzzel de
hoisettes
Créme caramel au Baileys
Milefeuille a la creme de citron et coulis aux frramboise
Orange et sa peau confite au sorbet de Cointreau
Nétre tarte au whisky

Menu avec dessert ou café (Boissons hon compris)
Midi Soirées, weekend et jours Feriées

Menu: 35,80€ Menu : 37,80€






