Menu
Entrants

Crema de carbassa i gingebre
Amarida de burrata amb espinacs baby i pesto
Amanida de Forrm+ge de cabra amb carbassa, codony i Fruits secs
Escadlivada amb anxoves i olivada
Pastis de bolets amb la seva crema
Ou poché amb parmentier de patata i trompetes de la mor+t
Els nostres macarrons de sempre
Graellada de verdures amb salsa romesco
Croquetes de periil
Mussaca cl’alber'ghies
Cargols amb sadlsa Chimichurri

Pr'incipals
Llug a la Donosti amb verdures grille
Calamarcets saltats amb dll i plivert
Llobarro al vinagre de sidra
Orada al forn amb patata i ceba
Rap a la crema de trompetes de la mort
Tonhyina al Mirin amb Pebr'e rosa i soja
Fideuada amb sipia i llagostins (min. 2 pax)
Arros sec de bolets amb sdlsitxes i verdura (min 2 pax)
Hamburguesa de vedela dls cinc pebres
Rodo de vedella amb bolets
Peus de porc a la catdana gratinats
Espatlla de xai al forn
Civet de senglar amb cebetes i llardons
Botifarra esparracada amb bolets de temporada

Postres
Crema catadana
Gelat besquit amb xocolata calenta
Gelats | sorbets de la casa
El hostre tiramisa
Borratxo de rom amb gelat de coco i reduccié de Mdlibu amb pinya
Cheesecake a la vainilla
Gofre de poma amb gelat de crema catalana i crumble davellanes
Flam de Baileys
MilFulles de crema de limona amb coulis de ger'ds
Taronja amb la seva pela conkitada i sorbet de Cointreau
La hostra versié de la Tarta al Whisky

Mena amb postres o cafe (bequdes a part)

Migd Nits, caps de setmana i Festius
Mend: 35,80€ Meni: 37,80€



